Ay TESLA

TESLA EliteCook K50



Vazeny zakazniku,
dékujeme, Zze jste si vybral TESLA EliteCook K50.

Pfed pouZitim elektrickeho multifunkéniho tlakového hrnce si prosim dikladné prottéte
pravidla bezpeéného pouzivani a dodrzujte vSechna bézna bezpetnostni pravidla.

pred pouzitim si dikladné proctéte cely navod k pouziti

tento uzivatelsky navod si uschovejte

spravné pouzivani pristroje vyrazné prodlouZi jeho Zivotnost

dodrzujte pravidla uvedena v tomto navodu, pro snizeni rizika poSkozeni
elektrického tlakového hrnce nebo pro pFipad vaseho zranéni

DULEZITE BEZPECNOSTI UPOZORNENI
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITIV DOMACNOSTI.

Tento pfistroj je slozité elektromechanické zafizeni, vénujte prosim pozornost témto pokyntiim:

Prettéte si vSechny pokyny. Nespravné pouziti mlze mit za nasledek télesné zranéni nebo
poSkozeni majetku.

Pfed kazdym pouZitim zkontrolujte ventilatni potrubi a odvzdudnéni, aby jste se ujistili, ze jsou
bez jakychkoliv zablokovani. Odstraite a vyCistéte veSkeré netistoty z odvzduShovaciho ventilu.
K ochrané pred tirazem elektrickym proudem neponofujte kabel, zastrtcku nebo tlakovy hrnec do
vody nebo jiné kapaliny.

Pfipojte zastrtku k tlakovemu hrnci a teprve potom zapojte kabel do sitové zasuvky. Pro odpojeni
zarizeni stisknéte jednou tlatitko “ZRUSIT” a poté odpojte zastrcku ze zasuvky.

Pred CiSténim odpojte kabel ze zasuvky a nechte zafizeni vychladnout.

Nepouzivejte zafizeni s poSkozenou Shlirou, v ptipadé pokud tlakovy hrnec nefunguje spravné
nebo byl poSkozen jakymkoli zplisobem. Vratte tlakovy hrnec servisnimu oddéleni TESLA pro
kontrolu, opravu nebo pro elektrické a mechanické nastaveni.

Abyste predeSli irazu elektrickym proudem, vafte pouze v dodavané vnitfni odnimatelné nadobé
na vareni.

POZOR! V prubghu vareni a pfi otevieni horniho vika muze dojit k silnému vertikalnimu tiniku
horké pary. Plast, nadoba a kovové Casti pfistroje se pfi jeho chodu zahfivaji! Budte opatrni!
Pouziti pfidavnych pfisluSenstvi, které virobce spotfebite nedoporutuje, miize zplisobit zranéni.
Neumistujte tlakovy hrnec na plynovy hotak, elektricky hofak nebo do vyhfivané trouby.

Tlakovy hrnec nenaplhujte vice nez ze dvou tfetin. Navic by tlakovy hrnec nemél byt naplnén vice
nez do poloviny objemu pokud vafite potraviny, které péni nebo expanduji jako jsou ryze, zrna,
suché fazole, hrach a totka, nebo potraviny, které jsou prevazné kapaliny, jako jsou napf.
polévky. MuZete timto zablokovat odvzdu$hovani tlakového hrnce a vyvijet nadmérny tlak.
Nepouzivejte tlak na vafeni jablek, brusinek, rebarbory, obilovin, téstovin, rozkrajeného hrachu a
suSenych polévkovych smési. Tyto potraviny maji tendenci pénit, péna a jeji rozstfikovani mohou



zablokovat odvzduShovaci otvor nebo zamek ventilace/krytu vzduchu.

Tento spotfebit vafi pod tlakem. Nespravné pouZiti miize mit za nasledek opafeni. Vzdy se
ujistéte se, ze je tlakovy hrnec pfed provozem fadné uzavien.

Neotvirejte tlakovy hrnec, dokud neni uvolnén veSkery vnitfni tlak. Uvolhovaci ventil musi byt
otoCen do polohy STEAM OUT - Vypu§téni pary”.

Pfi premistovani tlakového hrnce postupuijte opatrné z diivodii velmi horké kapaliny. Nedotykejte
se horkych povrchu. VZdy pouzivejte rukojeti tlakového hrnce.

Chcete-li zajistit bezpetny provoz a vyhovujici vikon, vymeénte silikonovy tésnici kruh, pokud
se tento zmensil, ztvrdnul, zdeformoval se, je popraskany nebo roztrhany. PouZivejte pouze
originalni TESLA pfisluSenstvi, které je urceno k tomuto modelu.

Pfi pouZziti tlakového hrnce v blizkosti déti je nutna dukladna kontrola.

Nedoporutuje se, aby déti samostatng pouzivaly tlakovy hrnec.

NepouZivejte toto zafizeni k jinému nez urtenému pouziti.

Nepouzivejte tento spotfebit k fritovani.

Nepouzivejte venku.

Nepouzivejte tlakovy hrnec v pfilis teplem, prasném nebo vihkém prostredi.

Nedotykejte se casti, které jsou pfipojeny do elektrické sité, pokud mate mokré ruce.
Neopravuijte tlakovy hrnec, vystavujete se tak nebezpeti poranéni elektrickym proudem a ztraté
zaruky.

Nepouzivejte tlakovy hrnec, pokud mate mokré ruce nebo nohy.

Uchovavejte jej z dosahu hoflavych a tekavych latek.

Vyrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za $kody zplisobené provozem pfistroje jako
napf. poranéni, opafeni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

DULEZITE INFORMACE 0 NAPAJECIM KABELU
Abyste snizili riziko tirazu elektrickym proudem, nepokouSejte se upravovat konektor kabelu Zadnym
zpusobem. Délka napajeciho kabelu snizuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napajeci kabel.

NEPQUZIVEJTE TOTO ZARIZENI S PRODLUZOVACIM KABELEM.
P¥ipojte napajeci kabel pfimo pouze do elektrické zasuvky na 230 V.

CASTI ELEKTRICKEHO TLAKOVEHO HRNCE
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Paka ventilu 4 Uvolhovaci ventil
Rukojet horniho vika 5 Odvzdu$hovaci ventil
Ventil pro rychlé uvolnéni tlaku



1 Tésnici kryt
2 Silikonovy tésnici kruh

—t

Znatka naplnéni
2 Vnitfni odnimatelna nadoba

Rukojeti 4 Zasuvka kabelu
Ovladaci panel 5 Drzak pro vafeni v pafe
230 V napajeci kabel



PRED PRVNIM POUZITIM

Va8 elektricky tlakovy hrnec je dodan kompletng sestaveny. Postupuijte podle pokynii nize a
demontujte jej, abyste odstranili jakékoliv zne¢isténi a seznamili se také s ruznymi dily pred jeho
prvnim pouzitim.

"]
1 Uchopte viko hrnce a ototte jej proti sméru hodinovych rutitek, dokud nenf vertikalni znatka |
zarovnana se symbolem LI na téle tlakového hrnce. Poté nadzvednéte kryt smérem nahoru.
Obratte horni viko a umistgte jej na still.

1 Uchopovaci kolik

2 Silikonove tésnéni
3 Vlymezovaci kolik

4 Pruchodka

5 Tesnici kryt

6 Kovovy filtr

PouZijte uchopovaci kolik (1) a zatahnéte nahoru pro vytazeni tésniciho krytu (5) z vika hrnce.
Sundejte silikonové tésnéni (2) z tésniciho krytu ().

Sundejte nozem kovovy filtr (6) viz obrazek:

Atkoli nebudete muset kovovy filtr Cistit po kazdém pouziti, méli byste jej pravidelné kontrolovat a
v pfipadé potfeby vytistit.

2 Vytahnéte drzak pro vafeni v pafe a vnitfni odnimatelnou nadobu z téla hrnce.

3 Odstrante vSechny obalové materiély.

4 Poté vycCistéte kryt vika vihkym, mydlovym hadfikem. Neponofuijte kryt hrnce do vody. Umyijte
tésnici kryt, silikonové tésnéni a kovovy ventil v teplé, mydlové vodé. Dukladné dily oplachnéte a
osuste.

POZOR! Nikdy nenalévejte vodu dovnitt tlakoveho hrnce a neponofujte napajeci kabel do vody.
Vzdy se ujistéte se, Ze je vnitfni odnimatelna nadoba Uplné sucha nez ji umistite zpét do téla
tlakového hrnce.

5  Po Uvodnim vyCiSténi znovu sestavte horni viko hrnce. Pfi nasazovani kovového filtru jej zajistéte
pres vSechny tfi uchycovaci spony (obr. B). Poté jej zatlatte na misto, uslySite zvuk zacvaknuti,
pokud je ve spravné poloze.

6  Nasadte silikonové tésnéni. Chytte pojistny uchopovaci kolik a pouzijte jej k zasunuti tésniciho



krytu zpét na viko tlakového hrnce.
DULEZITE: P¥i spravné poloze bude Uchopovaci kolik (1) smérem k vam.

DULEZITE INFORMACE PRO KAZDODENNI POUZITI

Aby tlakovy hrnec pracoval spravng, pfed kazdym pouzitim zkontrolujte:

POZOR! Aby nedo3lo k Girazu elektrickym proudem, NIKDY NEVARTE BEZ VNIRNI ODNIMATELNE
NADOBY NA VARENI! Takeé se ujistéte, ze vnéjSi strana této nadoby na vareni je UpIné sucha pfed jejim
umisténim do téla hrnce. Zkontrolujte, zda je odvzduS$hovaci filtr Cisty. Pokud ne, vyCistéte otvor,
abyste odstranili ucpani.

o= I 1 Ventil pro rychlé uvolnéni tlaku
- 2 Uvoliovaci ventil

CLOSE - Uzaviit
e > OPEN - Oteviit

Ujistete se, Ze jste nadobku na vareni nepfeplnili nad znatku 2/3 naplnéni hrnce.

P¥i vafeni potravin, které péni nebo expanduji jako ryze, zrna, suché fazole, hrach a tocka nebo
potraviny, které jsou vétSinou kapaliny, jako jsou polévky, nikdy nevypliujte hrnec vice nez na
polovinu objemu hrnce, viz obrazek.

1 Znatka pro 2/3 objemu
2 Znatka pro 1/2 objemu

Vzdy se ujistéte, ze jste do vnitfniho odnimatelného hrnce pfed varenim nalili dostatek kapaliny,
minimalné vzdy alespon jeden Salek. Teflonovy vnitfni hrnec je nutné chranit pfed poSkrabanim, proto
pouzivejte plastové nebo dfevéné Izice a nabératky.

UPOZORNENI

P¥i vafeni potravin jako suché fazole, hrach nebo totka doporutujeme tyto nejdfive namocit. BEhem
vareni tyto potraviny maji tendenci k pénéni a mohly by zplisobit zablokovani odvzduSihovaciho
potrubi. Nikdy nevarte pod tlakem jablka, brusinky, rebarboru, téstoviny a suSené polévkové smési.



VARENI

VloZte potraviny do vnitfniho odnimatelného hrnce.

MiZete je podusit, osmaZit (viz program Osmahnout/Restovat).

Zalijte potraviny vodou.

Uzaviete spravné tlakovy hrnec ototenim horniho vika do polohy @.

Na pfednim panelu vyberte program pro vafeni.

Po par minutach se spusti odpotet ¢asu na displeji.

Po uplynuti ¢asu tlakovy hrnec zapipa a prepne se do rezimu “Udrzeni teploty”.
Vareni ukonCite stisknutim tlatitka “Zrusit”.

O NO O W —

Nejdfive se musi vytvofit v hrnci spravny tlak a teprve poté se spusti odpotet tasu na vafeni
e  Pokud se nic nedgje zkontrolujte, Ze je hrnec spravné uzavfen, neni v ném moc kapaliny a je
opravdu zvolen program na vareni

e  Stisknutim tlacitka “Zrusit” vzdy zru$ite vasi volbu a muzete zadat program, ¢as nebo tlak znova

POPIS TLACITEK

Kdykoli zapojite tlakovy hrnec, ozve se pipnuti a na displeji se objevi ttyfi pomlEky. Leva Eislice na
displeji se posouva ve sméru hodinovych rutitek béhem zahfivani a po celou dobu vareni. Nebude se
posunovat behem rezimu ,Udrzeni teploty” nebo po vypnuti hrnce.

UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT

Po uplynuti doby vafeni se pfistroj automaticky prepne do rezimu ,Udrzeni teploty“ (cca 65°C). Pokud
je v rezimu udrzovani tepla, rozsviti se kontrolka ,Udrzeni teploty“ a pomltky na displeji se budou
plynule posouvat. Hrnec zlistane zapnuty ¢tyfi hodiny a poté se automaticky vypne, pokud dfive
nestlatite tlacitko ,,ZRUSIT“. Tlatitko ,,ZRUSIT“ umozhuje zrusit funkci vafeni nebo zruSeni rezimu
,Udrzeni teploty“. KdyZ stisknete tlatitko ,,ZRUSIT*, rozsviti se kontrolka, tlatitko zhasne a Ctyfi
pomlEky zastavi posun na displeji.

OSMAHNOUT/RESTOVAT

Tuto funkci pouzijte pro osmahnuti/restovani, typicky pfed varenim pod tlakem nebo pomalém vareni.
Tlacitko ,,0smahnout“ se obvykle pouziva pro maso, drubez nebo osmahnuti napf. cibule, teplota
ohfevu je pfiblizné 170°C.

Tlatitko ,,Restovat” se obvykle pouZiva pro zeleninu a k redukci kapaliny po vafeni pod tlakem, pro
ziskani omatky plné chuti pro vaSe jidlo, teplota ohfevu je pfiblizné 150°C.

Jedno stisknuti tlatitka spusti ,,0smahnout”, dvé stisknuti spusti ,Restovat”.

Vedle zvolené funkce se rozsviti svétlo a leva Cislice na displeji se bude plynule posouvat. Nechte
hrnec pfedehfivat po dobu 3 az 4 minut pfed vlastnim vlozenim potravin a Osmahnutim/Restovanim
vaSeho jidla. Po dokonteni Osmahnuti/Restovani stisknéte tlacitko ,ZRUSIT" a zvolte dal$i program.

POMALE VARENI

Chcete-li zpomalit vareni potravin, stiskn&te tlatitko ,Pomalé vafeni® jednou pro vy3Si teplotu (cca
93°C) nebo dvakrat pro nizsi teplotu (cca 82°C). Vafi se bez tlaku, proto je paka ventilu je v poloze
"Steam out (Vypousténi pary)". Rozsviti se svétlo vedle zvolené funkce. Vychozi doba vareni je 4
hodiny pro vysoky tlak a 8 hodin pro nizky tlak. Miizete také rucné nastavit ¢as pro ,Pomalé vafeni“ v



30 minutovych krocich stisknutim tlatitek ,+“ nebo ,~“. Toto tasové nastaveni musite provést béhem
Sesti sekund po stisknuti tlatitka ,Pomalé vafeni pfedtim neZ se hrnec zatne zahtivat. Maximalni
pomala doba vareni je 9 hodin a 30 minut a minimalni pomala doba vareni je 30 minut. Leva Cislice se

posouva nepfetrzité behem pomalého vareni, ale zastavi se v rezimu ,,Udrzeni teploty“.

PREDVOLBY PRO TLACITKA PRO VARENI POD TLAKEM

Kazdé prednastaveneé tlatitko na pfednim panelu pro vareni pod tlakem ma dvé funkce vareni. Chcete-
li vybrat funkci horniho vafeni, stisknéte tlatitko jednou. Chcete-li vybrat funkci spodniho vafeni,
stisknéte tlatitko dvakrat. Vedle vybrané funkce vareni se rozsviti svétlo. Navic se bud rozsviti svétlo s
vysokym nebo nizkym tlakem; bude to zaviset na jidle, které jste si vybrali. Je-li vybrana moznost
,RYBA“ nebo ,ZELENINA“ - | Nizky“ rozsviti se svétlo vedle ,Nizky“; pfi vybéru jakeéhokoli jiného jidla
se rozsviti svétlo vedle ,Vysoky“ tlak. Na displeji se zobrazi pfednastaveny ¢as vareni vybraného jidla.
Vychozi tas zatne blikat, kolem €islice zatne rotovat ikona a hrnec se zatne nahfivat.

TLACITKO CAS TLAK

Ryze 10 minut Vysoky
Obiloviny 25 minut Vysoky
Maso - kotleta 25 minut Vysoky
Maso - petené 45 minut Vysoky
Druibez 10 minut Vysoky
Ryba 2 minuty Nizky

Polévka 15 minut Vysoky
Duseni 12 minut Vysoky
Zelenina - vysoky 10 minut Vysoky
Zelenina - nizky 0 minut Nizky

Dezert 10 minut Vysoky
Fazole 8 minut Vysoky

P¥i vétSim mnozstvi potravin k vafeni je mozné pfednastaveny ¢as nastavit také rutné. To Ize snadno
provést stisknutim tlacitek ,+“ nebo ,—* bezprostfedné po stisknuti tlacitka funkce vareni. Cas musite
nastavit béhem Sesti sekund od stisknuti tlatitka funkce vafeni, nez se hrnec zatne ohfivat. Pokud
nestihnete tas zménit, stisknéte tlatitko ,ZRUSIT* a zkuste to znovu.

Pro vSechna pfednastavena tlatitka pro vafeni pod tlakem je maximalni doba vafeni 2 hodiny a
minimalni doba vareni je 0 minut.

Zatimco se tlak v hrnci vytvafi, tas na displeji se nezméni. Tlakovy hrnec zatne odpocitavat cas az
poté kdy je dosazeno spravného tlaku pro vybrané potraviny.

TLACITKO TLAK

Pokud davate prednost ruénimu nastaveni tlaku, misto pouziti pfedvolenych programu, jednoduse
stisknéte jednou tlatitko , TLAK* pro nizky tlak nebo dvakrat pro nastaveni vysokého tlaku. Svétlo
vedle zvoleného tlaku bude svitit. Vychozi €as vafeni pro nizky tlak je 30 minut a 15 minut pro vysoky
tlak. Nastavte dobu vafeni, stisknutim tlatitek ,+“ nebo = bezprostiedné po stisknuti tlatitka , TLAK®.
Cas musite nastavit béhem Sesti sekund od stisknuti tlaCitka funkce vafeni, nez se hrnec zatne ohfivat.
Pokud nestihnete tas zmeénit, stisknéte tlatitko ,ZRUSIT" a opakujte volbu.



e \lysoky tlak je vhodny pro vétSinu potravin.
o Nizky tlak pouzijte pro jemné potraviny, jako je ryba a néktera zelenina.

JAK POUZIVAT TLAKOVY HRNEC PRI VARENI POD TLAKEM
NeZ zatnete vafit, prectéte si tast ,,DULEZITE INFORMACE PRO KAZDODENNI POUZITI“ a vzdy ovéite,
zda je tlakovy hrnec spravné sestaven.

1 Tlakovy hrnec umistéte na suchy a rovny povrch.
fa
2 Nasadte horni viko na tlakovy hrnec a ototte jej tak, aZ bude znatka | “UZAMCENO” zarovnana
se symbolem L.
3 Presunte ventil do polohy “COOK - Vareni”

1 Odvzdu$hovaci ventil/Uzaméeni horniho vika
2 VlypuSténi pary
3 Vareni

4 Vyberte pfislusné tlacitko pfedvolby typu vareni na ovladacim panelu, upravte pfipadné tas pro
vafeni nebo sami nastavte pozadovany “TLAK” (nizky/vysoky) rutné.

5  Kdyz je tlakovy hrnec ohfivan, vzduch se automaticky odvzduShuje kolem odvzdu$hovaciho
ventilu a vy uslySite toto odvzduShovani. Jakmile je hrnec spravné natlakovan, spusti se odpotet
tasu vafeni.

6  Beéhem vareni si muzete nékdy vSsimnout uvoliovani pary ventilem pro rychlého uvolnéni tlaku.
To je v poradku.

7 Jetaké v pofadku, pokud béhem vareni usly$ite jak se hrnec ohfiva a vypina, kviili kontrole tlaku
v hrnci.

8  Po uplynuti doby vafeni tlakovy hrnec zapipa a automaticky se prepne do rezimu ,,Udrzeni
teploty“.

Po uvolnéni tlaku v hrnci uvidite, ze modry ventil v horni viku je v dolIni poloze.

10 Potg, co se tlak UpIné snizi nebo poté az ho sami snizite otocenim do polohy ,STEAM OUT -

Vypusteni pary“, oipatrn"e ototte horni viko proti sméru hodinov{ch ruticek, dokud nebude

zarovnana znacka | se symbolem L.
11 Zvednéte horni viko rovné nahoru tak, aby rezidualni kapalina odkapala do hrnce.
12 POZOR: para a horka kapalina mohou zpusobit popaleni.
13  Po dokonteni vareni odpojte napajeci kabel od elektrické zasuvky a poté od tlakového hrnce.
14 Pred CiSténim nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

e POZOR! V prubéhu vareni a pfi otevieni horniho vika miize dojit k silnemu vertikalnimu
niku horké pary. Budte opatrni!

o Plast, nadoba a kovové ¢asti pfistroje se pfi jeho chodu zahfivaji!

o  Pfivafeni, az do vychladnuti, miZe z tlakového ventilu hrnce unikat para a hrozi
nebezpeti opafeni.



e Dokud je tlakovém hrnci tlak (modry bezpeCnostni ventil je v horni poloze),
nenaklangjte se nad hrnec, protoze muze dojit k iniku horkeé pary.

e Pro uvolnéni tlaku v hrnci uchopte paku ventilu (nikoliv cely ventil) a otocte ji mirngé
smérem stranou do pozice "Steam Out".

UVOLNENI TLAKU

Rychlé uvolnéni tlaku

Tato metoda se pouZziva pfi vafeni zeleniny, mofskych plodi a jinych jemnych potravin. Po uplynuti
doby vafeni stisknéte jednou tlatitko ,ZRUSIT a okam?Zité se pfesunte paku ventilu do polohy
,STEAM OUT - Vypusteni pary“.

1 OdvzduShovaci ventil
2 VypuSténi pary (STEAM OUT)

Uslysite unikajici paru a béhem 2 az 3 minut bude tlak uvolnén. Pokles tlaku bude viditeIny také na
modrém odvzduShovacim ventilu, ktery bude ve spodni poloze.

Pomalé uvolnéni tlaku

Samovolny pokles tlaku se pouziva pfi vafeni potravin jako jsou maso, polévky a obili. Po uplynuti
doby vafeni nechte rychloupinat v pozici ,,C00K“. Tlakovy hrnec vychladne a modry odvzdu$hovaci
ventil se dostane do spodni polohy.

POMALE VARENI

1. Postupuijte podle krokii 1 az 7 pokynut JAK POUZIVAT TLAKOVY HRNEC PRI VARENI POD
TLAKEM”.

2. POZOR: pfepnéte rychloupinat na pozici “STEAM OUT - VypouSteni pary.

3.  Stisknéte tlatitko “Pomalé vareni” jednou pro nastaveni vy$si teploty (cca 93°C) nebo dvakrat
pro nizsi teplotu (cca 82°C). Vedle zvolené funkce se rozsviti svétlo. Pokud chcete, upravte tas
pro “Pomalé vareni“ tlatitky ,+ nebo ,— “.

4. Po uplynuti doby vafeni pfistroj zapipa a automaticky se prepne do rezimu “Udrzovani teploty”.
Leva Cislice zastavi posun.

5.  Stisknéte jednou tlatitko “ZRUSIT” a opatrﬁné opatrné ototte horni viko proti sméru hodinovych

ruticek, dokud nebude zarovnana znatka | se symbolem L.

Zvednégte horni viko rovné nahoru tak, aby rezidualni kapalina odkapala do hrnce.

POZOR: para a horka kapalina mohou zplisobit popalen.

Po dokonteni vafeni odpojte napajeci kabel od elektrické zasuvky a poté od tlakového hrnce.
Pred CiSténim nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

© o~



CISTENI TLAKOVEHO HRNCE

Po kazdém pouziti:

1. Odpojte napajeci kabel ze zasuvky ve zdi a poté z tlakového hrnce. Nechte tlakovy hrnec Uplné
vychladnout.

2. Po kazdém poutziti rozeberte a vyCistéte horni viko, kovovy filtr a zkontrolujte silikonové tésnéni.
Pokud je odvzduShovaci filtr Spinavy nebo obsahuje netistoty, vytistéte jej.

3. Omyjte jednotlivé dily v teple, mydlové vodg. Tyto dily neumyvejte v mytce na nadobi.

4. Ujistéte se, ze odvzduShovaci potrubi je Cisté, pfidrzte kryt proti svétlu a prohlédnéte jej.

5. Vytistéte odvzduShovaci potrubi, pokud je zablokovano nebo tastetné blokovano. V pfipadé
potfeby vyCistéte odvzduShovaci filtr malym Stétcem, abyste odstranili vSechny tastice potravin z
otvordl.

6. Dlkladng osuste vSechny casti.

7. Pokud jste pfi vareni pouzili “Drzak pro vafeni v pafe” umyijte jej v teple, mydlové vode.
Neumyvejte jej v mytce na nadobi.

8.  Vyjméte odnimatelny vnitfni hrnec a umyijte hrnec v teplé vodé s jemnym Cisticim prostfedkem.
Tento hrnce Ize také umyt v mytce nadobi.

9. NepouZzivejte k tiSteni kovové houby nebo pfipravky, ktere mohou nepfilnavy povrch poSkodit.

10. Pokud je v8ak potteba vnitfni odnimatelnou nadobu odmotit, nenamatejte ji déle nez dvé hodiny,
zabranite tim poSkozeni povrchu.

11. Zabrahte vniknuti kapaliny dovnitf tlakového hrnce.

12. POZOR! Nikdy nenalévejte kapalinu do samotného tlakového hrnce nebo jej neponofujte ve vode.
Vzdy se ujistéte, ze je zafizeni pfed pouzitim GpIné suché.

PECE A UDRZBA

e  Pokud tlakovy hrnec nepouzivate, uloZte jej na suchém misté.

e Vyvarujte se fezani jidla uvnitf hrnce nozem nebo jinym ostrym nadobim. NepouZivejte kovové
nadobi, které by mohlo poSkrabat nepfilnavy povrch hrnce.

e  Pravidelné kontrolujte uvolhovaci matici odvzdu$hovaci trubky. Je-li to nutng, znovu ji dotahnéte
klicem.

OTAZKY A ODPOVEDI

Co znamena, kdyz se na displeji zobrazi “E3” a tlakovy hrnec prestane pracovat?

Tlakovy hrnec se prehral. Pravdépodobng jste jej pouZivali pro tlakové vafeni s malym nebo
zadnym mnozstvi tekutiny. Pokud k tomuto stavu dojde, odpojte zafizeni a nechte hrnec pozvolna
vychladnout. Poté oteviete tlakovy hrnec, dolejte tekutinu, naprogramujte jej a spustte vareni
znova.

Co znamena, pokud se displeji zobrazi “E1”, “E2”, “E4” nebo “E5”?
E1: chyba senzoru, E2: zkrat obvodu, E4: chyba senzoru pro nizky tlak, E5: chyba senzoru pro
vysoky tlak. Kontaktujte servis TESLA.

Nekdy si pfi vareni pod tlakem si v§imnu, Ze v ném se tvofi koralky vihkosti v oblasti
tlakového ventilu. Nekdy slySim zvuk, ktery zni jako by unikla para pred ¢asem, kdy tasovat
zatne odpotitavat ¢as pro pripravu jidla. Delam néco $patné?



Ne. Oba tyto projevy jsou normalni a mohou byt otekavany jako soutast vareni pod tlakem.

Nahodne jsem stiskl nespravné tlatitko a tlakovy hrnec mi nechce povolit stisknout spravné
tlacitko. Co mohu délat?
Stisknéte tlacitko “ZRUSIT”. To vam umozni zatit znovu a stisknout spravneé tlatitko.

Kdyz jsem se snazil upravit ¢as, nezmenil se. Co delam Spatné?
Neupravil jste tas behem prvnich $esti sekund. Stisknéte tlatitko “ZRUSIT” a zatnéte opét
zvolenim pozadovaného nastaveni a iipravou tasu podle potteby.

Vidim, jak z horniho vika unika para. Pro¢?
Zapomn@l jste nasadit silikonové tésnéni na horni viko nebo jste zapomnél nainstalovat tésnéni
krouzku v hornim krytu tlakového hrnce.

UPOZORNENTI:
Pokud se néktera z téchto ¢asti nenachazi spravném misté, tlak se nebude vytvaret a miize dojit k
poSkozeni zafizeni.

SlySim uchazejici paru z rychleho uvolnovaciho ventilu a tlak v hrnci se nezvySuje. Prot?
Rychlouzaviraci ventil mate v poloze “STEAM OUT - Vypusténi pary”. Tento ventil musi byt v
poloze “COOK - Vareni” pro zajiSténi tlaku a utésnéni tlakového hrnce.

Cas pro vareni se nemeni. Pro¢?

Tlakovy hrnec jesté nedosahl provozniho tlaku. Odpotitavani ¢asu zacne, jakmile bude dosazeno
provozniho tlaku pro pfipravu zvoleného typu vareni. Celkovy tas pfipravy pokrmu tak muze byt
tedy o trochu delsi.

Obtas se horni viko téZce otevira. Co to zpuisobuje? Co bych mél délat?
Pokud se kryt obtizné otevira, miize byt v tlakovem hrnci jesté tlak. Ovérte si, ze modry ventil v
hornim viku tlakového hrnce, poklesl do své dolni polohy.

Nékdy neni mé jidlo hotové po naprogramovaném ¢ase. Kdyz se pokusim vratit horni viko na
hrnec, abych jidlo mohl vafit dele, horni viko se nezavie. Jak jej mohu zavrit?

Nechte tlakovy hrnec mirné vychladnout. Kdyz je tlakovy hrnec stale horky, vzduch v
odvzduShovacim ventilu se zvedne a zabrani vam zavieni krytu. Pfed umisténim horniho vika zpét
na tlakovy hrnec se ujistéte, Ze rychloupinaci ventil je v poloze ““STEAM OUT - Vypusténi pary”.
Jakmile je horni kryt zavfeny, pfesuhte patku do polohy “COOK - Vateni”.

Co Ize udélat, jestlize potraviny pfipravené v tlakovéem hrnci maji vice tekutin nez je
pozadovano?

Po sejmuti horniho vika stisknéte tlatitko “Restovani” a nechte prebytetnou kapalinu odpafit.
Kdyz piisté budete vafit stejny recept, miizete pouzit méné tekutiny.

Myslim, Ze tlakovy hrnec dukladné Gistim, ale nékdy si v§imnu, Ze pach mého posledniho
jidla ziistava v hrnci. Co délam Spatng?

Tésnici kruh pod vikem je vyroben ze silikonu. Silikon ma mnoho skvélych vlastnosti a jednou z
nich je bouzel take tendence udrzovat pachy. Casem se pfipadny zapach rozptyli.



PRAKTICKY POSTUP - priklad vafeni polévky v tlakovém hrnci
Tento tlakovy hrnec je idealni pro pfipravu vybornych polévek. Pokud pfidate do polévky suché fazole

a hrach, nazapoménte je nejdfive namotit.

POZOR! Nevarte pod tlakem polévky obsahujici jecmen, ryzi, téstoviny, zrna, a suSené polévkové
smeési, protoZe maji tendenci k pénéni a mohly by zablokovat odvétravaci ventil. Tyto potraviny by
mély byt pfidany k polévce az po tlakovem vareni.

PRO VARENI POLEVKY A PRO DUSENI NAPLNTE HRNEC MAXIMALNE DO POLOVINY JEHO
OBJEMU.

Kufeci vyvar

kufe, muze byt zmrzlé Pridejte kute, celer, cibuli, tesnek, sul, pept, kofeni a vodu do
celer, nakrajime na kousky nadoby na vareni. Zavfete horni viko, stisknéte tlatitko
rozpulena cibule ~Polévka“, displej zobrazi ,15“ a rozsviti se svétlo u ,VYSOKY*
3 strouzky tesneku, rozpulené  (tlak).

stl, pepf, polévkoveé kofeni Tlakovy hrnec zatne ohfev a po dosazeni pozadovaného tlaku

zatne vlastni vareni - 15 minutovy odpotet casu na displeji.
Po dokongeni odpottu tasu nechte tlak pozvolna samostatné
klesnout (tas vareni miizete libovolné upravit sami, prodlouzit
nebo zkratit, dle vaSich potfeb).

SLEDUJTE NAS NA INTERNETU

You ) ~ Instograum Linked T}


https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/

SERVIS A NAHRADNI DILY
Zarutni a pozarutni opravy, spotfebni material a nahradni dily:
www.tesla-electronics.eu

TEGCHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem TESLA EliteCook K50?
Kontaktujte nas: http://www.tesla-electronics.eu/tesla-elitecook-k50-detail

Zaruka se NEVZTAHUJE pfi:

pouZiti ptistroje k jinym Gcelim

nedodrzeni bezpetnostnich pokynt uvedenych v uzivatelském manualu
elektromechanickém nebo mechanickém poskozeni zplisobeném nevhodnym pouzitim
Skode zplisobené prirodnimi Zivly jako je voda, ohen, staticka elektfina, prepéti, atd.
$kode zplisobené neopravnénou opravou

netitelném sériovem tislu pfistroje

PROHLASENI 0 SHODE
My, INTER-SAT LTD, org. slozka, prohlaSujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi pozadavky
a dal$imi pfisluSnymi ustanovenimi norem a ptedpist relevantnich pro dany typ zafizeni.

c € Tento produkt splhuje pozadavky Evropského Unie.

Pokud je tento symbol preSkrtnutého koe s kolem pfipojen k produktu,
znamena to, Ze na produkt se vztahuje evropska smérnice 2002/96/ES.
Informujte se prosim o mistnim systému separovaného sbéru elektrickych a
elektronickych viyrobkii. Postupujte prosim podle mistnich pfedpisti a staré

— virobky nelikvidujte v béZném doméacim odpadu. Spravna likvidace starého
produktu pomaha predeijit potencialnim negativnim diisledkiim pro Zivotni
prostfedi a lidské zdravi.

Design a specifikace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.

www.tesla-electronics.eu



http://www.tesla-electronics.eu/
http://www.tesla-electronics.eu/tesla-elitecook-k50-detail
http://www.tesla-electronics.eu/

Vazeny zakaznik,
d’akujeme, Ze ste si vybral TESLA EliteCook K50.

Pred pouzitim elektrickeho multifunkéného tlakového hrnca si prosim dokladne
precitajte pravidla bezpeéného pouzivania a dodrziavajte vSetky bezné bezpetnostné
pravidla.

o pred pouzitim si dokladne pretitajte cely navod na pouzitie

o tento uzivatel'sky navod si uschovajte

e spravne pouZivanie pristroja vjrazne predIZi jeho Zivotnost.

o dodrzujte pravidla uvedené v tomto navode, pre znizenie rizika poSkodenia
elektrického tlakového hrnca alebo pre pripad vasho zranenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN PRE POUZITIE V DOMACNOSTIACH.
Tento pristroj je zloZité elektromechanické zariadenie, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

o  Pretitajte si vSetky pokyny. Nespravne pouzitie mdZze mat za nasledok telesné zranenie alebo
poSkodenie majetku.

e  Pred kazdym pouzitim skontrolujte ventilatné potrubie a odvzdu$nenie, aby ste sa uistili, ze si
bez akychkolvek zablokovani. Odstrante a vyCistite vSetky netistoty z odvzduShovacieho ventilu.

e Naochranu pred Urazom elektrickym pridom neponarajte kabel, zastrcku alebo tlakovy hrniec do
vody alebo inej kvapaliny.

o  Pripojte zastrtku k tlakovemu hrncu a az potom zapojte kabel do sietovej zasuvky. Pre odpojenie
zariadenia stlacte raz tlatidlo "ZRUSIT" a potom odpojte zastrtku zo zasuvky.

e  Pred tistenim odpojte kabel zo zasuvky a nechajte zariadenie vychladnit.

e Nepouzivajte zariadenie s poskodenou Sniirou, v pripade ak tlakovy hrniec nefunguje spravne
alebo bol poskodeny akymkolvek sposobom. Vratte tlakovy hrniec servisnému oddeleniu TESLA
pre kontrolu, opravu alebo pre elektrické a mechanické nastavenie.

e Aby ste prediSli Urazu elektrickym priudom, varte len v dodavanej vnatorné odnimatelné nadobe
na varenie.

e POZOR!V priebehu varenia a pri otvoreni horngho veka moze dojst k silnemu vertikalnemu {iniku
horiicej pary. Plast, nadoba a kovové Casti pristroja sa pri jeho chode zahrievaji! Budte opatrni!

e Pouzitie pridavného prisluSenstva, ktoré virobca spotrebica neodporiica, mdze sposobit
zranenie.

e Neumiesthujte tlakovy hrniec na plynovy horak, elektricky horak alebo do vyhrievanej riiry.

o Tlakovy hrniec nenapliujte viac nez z dvoch tretin. NavySe by tlakovy hrniec nemal byt naplneny
viac ako do polovice objemu ak varite potraviny, ktoré peni alebo expanduiji ako st ryza, zrna,
suché fazula, hrach a SoSovica, alebo potraviny, ktoré sii prevazne kvapaliny, ako s napr.
polievky. Mdzete tymto zablokovat odvzdu$hovanie tlakového hrnca a vyvijat nadmerny tlak.

e Nepouzivajte tlak na varenie jablk, brusnic, rebarbory, obilnin, cestovin, rozkrajaného hrachu a



suSenych polievkovych zmesi. Tieto potraviny majii tendenciu penit, pena a jej rozstrekovanie
mozu zablokovat odvzdu$hovaci otvor alebo zamok ventilacie vzduchu.

Tento spotrebit vari pod tlakom. Nespravne pouzitie mdze mat za nasledok obarenia. Vzdy sa
uistite sa, ze je tlakovy hrniec pred prevadzkou riadne uzavrety.

Neotvarajte tlakovy hrniec, dokial nie je uvolneny vsetok vniitorny tlak. Uvolhovaci ventil musi
byt otoceny do polohy STEAM OUT - Vypustenie pary.

Pri premiesthovani tlakového hrnca postupujte opatrne z dovodu velmi horiicej kvapaliny.
Nedotykajte sa horiicich povrchov. Vzdy pouzivajte rukovati tlakového hrnca.

Ak chcete zaistit bezpetni prevadzku a vyhovuijici vikon, vymente silikonovy tesniaci kruh, ak sa
tento zmenSil, stvrdol, zdeformoval sa, je popraskany alebo roztrhany. PouZivajte len originalne
TESLA prislu$enstvo, ktoré je urtené k tomuto modelu.

Pri pouziti tlakového hrnca v blizkosti deti je nutna dokladna kontrola.

Neodporiita sa, aby deti samostatne pouzivali tlakovy hrniec.

Nepouzivajte toto zariadenie k inemu nez zamyslanému poufzitiu.

Nepouzivajte tento spotrebit na fritovanie.

Nepouzivajte vonku.

NepouZivajte tlakovy hrniec v prilis teplom, praSnom alebo vihkom prostredi.

Nedotykajte sa Casti, ktoré s zapojené do elektrickej siete, ak mate mokré ruky.

Neopravuijte tlakovy hrniec, vystavujete sa tak nebezpetenstvu poranenia elektrickym priidom a
strate zaruky.

Nepouzivajte tlakovy hrniec, ak mate mokré ruky alebo nohy.

Uchovavajte ho z dosahu horfavych a prchavych latok.

Viyrobca a dovozca do Europskej Unie nezodpoveda za Skody sposobené prevadzkou pristroja ako
napr. poranenie, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci a pod.

DOLEZITE INFORMACIE 0 NAPAJACOM KABLI
Aby ste znizili riziko Urazu elektrickym priidom, nepoki$ajte sa upravovat konektor kabla Ziadnym
sposobom. DIZka napajacieho kabla znizuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napajaci kabel.

NEPQOUZIVAJTE TOTO ZARIADENIE S PREDLZOVACIM KABLOM.
Pripojte napajaci kabel priamo do elektrickej zasuvky na 230 V.

CASTI ELEKTRICKEHO TLAKOVEHO HRNCA

oD
D

Paka ventilu 4 Uvolhovaci ventil
Rukovat horného veka 5 OdvzduShovaci ventil
Ventil pre richle uvolnenie tlaku



1 Tesniaci kryt
2 Silikonovy tesniaci kruh

—t

Znacka naplnenia
2 Vnitorna odnimatelna nadoba

Rukovéte 4 Zasuvka kabla
Ovladaci panel 5 Drziak pre varenie v pare
230 V napajaci kabel



PRED PRVYM POUZITIM

Vas elektricky tlakovy hrniec je dodany kompletne zostaveny. Postupujte podla pokynov nizsie a
demontujte ho, aby ste odstranili akekolvek znetistenie a zoznamite sa tiez s roznymi dielmi pred jeho
prvym pouzitim.

]

1 Uchopte veko hrnca a otoéte ho proti smeru hodinovjch rutitiek, kym nie je vertikalna znatka |

zarovnana so symbolom L na tele hrnca. Potom nadvihnite kryt smerom nahor. Obratte horné
veko a umiestnite ho na stol.

1 Poistny kolik

2 Silikonove tesnenie
3 Vlymezovaci kolik
4 Priechodka

5 Tesniaci kryt

6 Kovovy filter

PouZite uchopovaci kolik (1) a zatiahnite hore pre vytiahnutie tesniaceho krytu (5) z veka hrnca.
ZloZte silikbnové tesnenie (2) z tesniaceho krytu (5). Zlozte nozom kovovy filter (6) vid' obrazok:

Hoci nebudete musiet kovovy filter Cistif po kazdom pouziti, mali by ste ho pravidelne kontrolovat a v
pripade potreby vyGistit.

2 Vytiahnite drziak pre varenie v pare a odnimatelni vniitorni nadobu z tela hrnca.

3 Odstrante v3etky obalové materialy.

4  Potom vygistite kryt veka vihkou, mydlovym handritkou. Neponarajte kryt tlakového hrnca do
vody. Umyte tesniace kryt, silikonové tesnenie a kovovy ventil v teplej, mydlovej vode. Ddokladne
diely oplachnite a osuste.

POZOR! Nikdy nenalievajte vodu dovnitra tlakového hrnca a neponarajte napajaci kabel do vody.
Vzdy sa uistite sa, Ze je odnimatelna vnitorna nadoba tplne sucha nez ju umiestnite spat do tela
hrnca.

5 Po Uivodnom vyCisteni znovu zostavte horné veko hrnca. Pri nasadzovani kovového filtra ho
zaistite cez v8etky tri prichycovacie spony (obr. B). Potom ho zatlatte na miesto, budete pocut
zvuk zacvaknutie, ak je v spravnej polohe.

6  Nasadte silikonové tesnenie. Chyftte poistny uchopovaci kolik a pouZzite ho na zasunutie



tesniaceho krytu spat na veko hrnca.
DOLEZITE: Pri spravnej polohe bude Poistny kolik (1) smerom k vam.

DOLEZITE INFORMACIE PRE KAZDODENNE POUZITIE

Aby tlakovy hrniec pracoval spravne, pred kazdym pouzitim skontrolujte:

POZOR! Aby nedoslo k iirazu elektrickym priadom, NIKDY NEVARTE BEZ VNUTORNEJ
ODNIMATELNEJ NADOBY NA VARENIE! TieZ sa uistite, Ze vonkajSia strana tejto nadoby na varenie je
uipline sucha pred jej umiestnenim do tela tlakového hrnca. Skontrolujte, i je odvzduShovaci filter
Cisty. Ak nie, vyCistite otvor, aby ste odstranili upchatie.

1 Ventil pre rychle uvolnenie tlaku
2 Uvolhovaci ventil

CLOSE - Uzavriet
OPEN - Otvorit

Uistite sa, Ze ste nadobku na varenie nepreplnili, nad znatku 2/3 naplnenia hrnca.

Pri vareni potravin, ktoré penia alebo expanduju ako ryza, zrna, suché fazula, hrach a $oSovica alebo
potraviny, ktoré sii vatSinou kvapaliny, ako sii polievky, nikdy nevyplhujte hrniec na varenie nad
polovinu objemu hrnca, vid obrazok.

1 Znatka pre 2/3 objemu
2 Znatka pre 1/2 objemu

Vzdy sa uistite, ze ste do odnimatefného vnitorného hrnca dali dostatok kvapalin pred varenim,
minimalne vzdy aspon jednu $alku kvapaliny. Teflonovy vnitorny hrniec je nutné chranit pred
poSkriabanim, preto pouZivajte plastové alebo drevené lyZice a naberatky.

UPOZORNENIE

Pri vareni potravin ako suché fazula, hrach alebo SoSovica odporiicame tieto najskor namocit. Pocas

varenia tieto potraviny maji tendenciu k peneniu a mohli by spdsobit zablokovanie odvzdushovacieho
potrubia. Nikdy nevarte pod tlakom jablka, brusnice, rebarboru, cestoviny a suSené polievkové zmesi.



VARENIE

VloZte potraviny do vnitornej odnimatelnej nadoby

Mozete ich osmazit/orestovat, viz dalej.

Zalejte potraviny vodou.

Uzatvorte spravne tlakovy hrniec ototenim horného veka do polohy @ .

Na prednom paneli vyberte program pre varenie.

Po par minitach sa spusti odpotet tasu na displeji.

Po uplynuti tasu tlakovy hrniec zapipa a prepne sa do rezimu "Udrziavanie teploty".
Varenie ukontite stlacenim tlatidla "Zrusit".

O NO O LN =

Najprv sa musf vytvorit v hrnci spravny tlak a potom sa e$te len spusti odpocet tasu na varenie
e Ak sa nit nedeje skontrolujte, ze je hrniec spravne uzavrety, nie je v hom moc kvapaliny a je
naozaj zvoleny program na varenie.

e Stlatenim tlatidla "Zrusit" vzdy zrusite vasu volbu a mdzete zadat program, as alebo tlak znova.

POPIS TLACIDIEL

Kedykolvek zapojite pristroj, ozve sa pipnutie a na displeji sa objavia Styri pomlcky. Lavé tislo na
displeji sa posiiva v smere hodinovych ruticiek potas zahrievania a po celit dobu varenia. Nebude sa
posivat potas rezimu udrzovania tepla alebo po vypnuti hrnca.

UDRZANIE TEPLOTY/ZRUSIT

Po uplynuti doby varenia sa pristroj automaticky prepne do rezimu "Udrzanie teploty" (cca 65°C).
Pokial je v rezime udrziavanie tepla, rozsvieti sa kontrolka "Udrzanie teploty" a pomitky sa budi
plynule posivat. Tlakovy hrniec zostane zapnuty $tyri hodiny a potom sa automaticky vypne, ak skor
nestlatite tlacidlo "ZRUSIT". Tlatidlo "ZRUSIT" umoZiuje zrusit funkciu varenia alebo zruenie rezimu
"Udrzanie teploty". Ked stlatite tlacidlo "ZRUSIT" rozsvieti sa kontrolka, tlatidlo zhasne a $tyri pomlcky
zastavia posivanie.

OSMAZIT/RESTOVAT

Toto funkciu pouZite pre oprazenie/restovanie, typicky pred varenim pod tlakom alebo pri pomalom
vareniu.

Tlatidlo "Osmazif" sa zvytajne pouziva pre maso, hydinu alebo oprazenie napr. cibule, teplota ohrevu
je priblizne 170°C.

Tlatidlo "Restovaf” sa zvytajne pouziva pre zeleninu a k redukcii kvapaliny po vareni pod tlakom, pre
ziskanie omacky plnej chuti pre vasSe jedlo, teplota ohrevu je priblizne 150°C.

Jedno stlacenie tlatidla spusti "Osmazit", dve stlatenia spusti "Restovat”. Vedla zvolenej funkcie sa
rozsvieti svetlo a lava Cislice na displeji sa bude plynule posiivat. Nechajte hrniec predhrievat po dobu
3 az 4 minit pred vlastnym vioZenim potravin a O0smahnutim/Restovanim vasho jedla. Po dokonteni
Osmahnuti/Restovani stlatte tlacidlo "ZRUSIT" a vyberte dalSi program.



POMALE VARENIE

Ak chcete spomalit varenie potravin, stlacte tlacidlo "Pomalé varenie" raz pre vysSiu teplotu (cca 93° C)
alebo dvakrat pre nizSie teploty (cca 82°C). Vari sa bez tlaku, preto je paka ventilu je v polohe "Steam
out (Vypustanie pary)'. Rozsvieti sa svetlo vedla zvolenej funkcie. Predvolena doba varenia je 4 hodiny
pre vysoky tlak a 8 hodin pre nizky tlak. MdZete tiez rucne nastavit ¢as pre " Pomalé varenie " v 30
miniitovich krokoch stlacenim tlacidiel "+" alebo "-". Toto tasové nastavenie musite vykonat potas
Siestich sekiind po stlaceni tlacidla " Pomalé varenie " predtym nez sa hrniec zatne zahrievat.
Maximalna pomala doba varenia je 9 hodin a 30 miniit a minimalna pomala doba varenia je 30 minit.
Lava tislica sa posiiva nepretrzite potas pomalého varenia, ale zastavi sa v rezime "Udrzanie teploty'.

PREDVOLBY PRE TLACIDLA PRE VARENIE POD TLAKOM

Kazdé prednastavené tlatidlo pre varenie pod tlakom ma dve funkcie varenia. Ak chcete vybrat funkciu
horného varenia, stlacte tlatidlo raz. Ak chcete vybrat funkciu spodného varenia, stlacte tlacidlo
dvakrat. Vedla vybranej funkcie varenia sa rozsvieti svetlo. Naviac sa bud rozsvieti svetlo s vysokym
alebo nizkym tlakom; bude to zavisiet na jedle, ktoré ste si vybrali. Ak je zvolena moznost "RYBA" alebo
"ZELENINA' - "Nizky" rozsvieti sa svetlo vedla "Nizky"; pri vybere akéhokolvek iného jedla sa rozsvieti
svetlo vedla "Vysoky" tlak. Na displeji sa zobrazi prednastaveny tas varenia vybraného jedla.

Predvoleny ¢as zatne blikaf, okolo &islice zatne rotovat ikona a hrniec sa zatne nahrievat.

TLATIDLO CAS TLAK

Ryza 10 minut Vysoky
Obilniny 25 minut Vysoky
Maso - kotleta 25 minut Vysoky
Maso - petienka 45 minut Vysoky
Hydina 10 minut Vysoky
Ryba 2 minuty Nizky

Polievka 15 minut Vysoky
Dusenie 12 minut Vysoky
Zelenina - vysoky 10 minut Vysoky
Zelenina - nizky 0 minut Nizky

Dezert 10 minut Vysoky
Fazula 8 minut Vysoky

Pri vat8om mnoZzstve potravin na varenie je mozné prednastaveny ¢as nastavit aj manualne. To mozno
lahko vykonat stlacenim tlatidiel +" alebo "' bezprostredne po stlateni tlagidla funkcie varenia. Musite
tas nastavit behom 8Siestich sekiind od stlacenia tlacidla funkcie varenia, nez sa hrniec zacne ohrievat.
Ak nestihnete zmenit tas stlacte tlatidlo "ZRUSIT" a skiiste to znova.

Pre v8etky prednastavena tlatidla pre varenie pod tlakom je maximalna doba varenia 2 hodiny a
minimalna doba varenia je 0 minut. Kym sa tlak v hrnci vytvara, tas sa nezmeni. Tlakovy hrniec zatne
odpotitavat cas az ked je dosiahnuty spravny tlak pre vybrané potraviny.



TLACIDLO TLAK

Ak davate prednost manualnemu nastaveniu tlaku, namiesto pouZitia predvolenych programov
jednoducho stlatte tlatidlo "TLAK" raz pre nizky tlak alebo dvakrat pre nastavenie vysokého tlaku.
Svetlo vedla zvoleného tlaku bude svieti. Predvoleny ¢as pre varenie je 30 minit pre nizky tlak a 15
minit pre vysoky tlak. Nastavte dobu varenia, stlacenim tlatidiel "+" alebo =" bezprostredne po
stlateni tlacidla "TLAK".

Cas musite nastavit behom Siestich sekiind od stlacenia tlacidla funkcie varenia, nez sa hrniec zatne
ohrigvat. Ak nestihnete tas zmenit, stlacte tlacidlo "ZRUSIT" a opakuijte volbu.

e Vlysoky tlak je vhodny pre vacsinu potravin.
e Nizky tlak pouzite pre jemné potraviny, ako je ryba a niektoré zelenina.

AKO POUZIVAT TLAKOVY HRNIEC PRI VARENIU POD TLAKOM
NeZ zatnete varit, pozrite si tast "DOLEZITE INFORMACIE PRE KAZDODENNE POUZITIE" a vzdy
overte, €i je tlakovy hrniec spravne zostaveny.

1 Tlakovy hrniec umiestnite na suchy a rovny povrch.
fa
2 Nasadte horné veko na tlakovy hrniec a ototte ho tak, aZ bude znatka | "UZAMKNUTE" zarovnana
so symbolom L.
3 Presunte ventil do polohy "COOK - Varenie"

1 Odvzdu$hovaci ventil/lUzamknutie horného veka
2 Vypustenie pary
3 Varenie

4 Vyberte prislusné tlacidlo predvolby typu varenia na ovladacom paneli a upravte pripadne tas na
varenie alebo sami nastavte pozadovany "TLAK" (nizky/vysoky) rucne.

5  Ked je tlakovy hrniec ohrievany, vzduch sa automaticky odvzduShuje okolo odvzduShovacieho
ventilu a vy budete potut toto odvzdu$hovanie. Akonahle je hrniec spravne natlakovany, spusti sa
odpocet Casu varenia.

6 Pocas varenia si mdzete niekedy v8imnif uvolhovania pary ventilom pre rychle uvolnenie tlaku.
To je v poriadku.

7 Jetiez v poriadku, ak potas varenia zatujete ako sa hrniec ohrieva a vypina, kvdli kontrole tlaku v
hrnci.

8  Po uplynuti doby varenia tlakovy hrniec zapipa a automaticky sa prepne do rezimu "Udrzanie
teploty".

9  Potom, Co sa tlak Uplne znizi alebo potom az ho sami znizite ototenim do polohy "STEAM OUT -
Viypustenie pary, (2)atrne ototte horné veko proti smeru hodinovych rugitiek, kym nebude

zarovnana znacka | so symbolom L.
10 Zdvihnite horné veko rovno hore tak, aby rezidualna kvapalina odkvapkala do hrnca.
11 POZOR: para a horiica kvapalina mdzu sposobit popalenie.



12 Po dokonteni varenia odpojte napajaci kabel od elektrickej zasuvky a potom od tlakového hrnca.

13 Pred tistenim nechaite tlakovy hrniec Gipine vychladnit.

e POZOR! V priebehu varenia a pri otvoreni horného veka modze dojst k silnému
vertikalnemu Gniku horiicej pary. Budte opatrni!

o Plast, nadoba a kovové Casti pristroja sa pri jeho chode zahrievaji!

e Pri vareni, az do vychladnutia, mbze z tlakového ventilu hrnca unikat para a hrozi
nebezpetenstvo obarenia.

e Kym je tlakovom hrnci tlak (modry bezpetnostny ventil je v hornej polohe), nenaklanajte
sa nad hrniec, pretoze mdze dojst k iniku horiicej pary.

e Na uvolnenie tlaku v hrnci uchopte paku ventilu (nie cely ventil) a otoCte ju mierne
smerom stranou do pozicie "Steam Out".

UVOLNENIE TLAKU

Rychle uvolnenie tlaku

Tato metoda sa pouziva pri vareni zeleniny, morskych plodov a inych jemnych potravin. Po uplynuti
doby varenia stlatte raz tlatidlo "ZRUSIT" a okamZite sa presunte paku ventilu do polohy "STEAM QUT
- Vypustenie pary'.

1 Odvzdu$hovaci ventil
2 Vypustenie pary (STEAM OUT)

Potujete unikajucu paru a za 2 az 3 minity bude tlak uvolneny. Pokles tlaku bude viditelny aj na
modrom odvzduShovacim ventilu, ktory bude v spodnej polohe.

Pomalé uvolnenie tlaku

Samovolny pokles tlaku sa pouziva pri vareni potravin ako st maso, polievky a obilie. Po uplynuti
doby varenia nechajte rychloupinat v pozicii "COOK". Tlakovy hrniec vychladne a modry
odvzduShovaci ventil sa dostane do spodnej polohy.

POMALE VARENIE

1

2
3

Postupuijte podla krokov 1 az 7 pokynov “AKO POUZIVAT TLAKOVY HRNIEC PRI VARENIU POD
TLAKOM'.

POZOR: prepnite rychloupinat na poziciu "STEAM OUT - Vypustenie pary.

Stlacte tlatidlo "Pomalé varenie" raz pre nastavenie vySSej teploty (cca 93° C) alebo dvakrat pre
nizie teploty (cca 82° C). Vedla zvolenej funkcie sa rozsvieti svetlo. Ak chcete, upravte tas pre
"Pomalé varenie" tlatidlami "+" alebo "-".

Po uplynuti doby varenia tlakovy hrniec zapipa a automaticky sa prepne do rezimu "UdrZiavanie

teploty". Lavé Cislo zastavi posun.
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Stlacte raz tlatidlo "ZRUSIT" a opatrne opatrne ototte horné veko proti smeru hodinovych
"]

ruticiek, kym nebude zarovnana znacka | so symbolom L.

Zdvihnite horné veko rovno hore tak, aby rezidualna kvapalina odkvapkala do hrnca.

POZOR: para a horiica kvapalina mdzu spdsobit popalenie.

Po dokonGeni varenia odpojte napajaci kabel od elektrickej zasuvky a potom od tlakového hrnca.
Pred Gistenim nechajte tlakovy hrniec Giplne vychladniit.

CISTENIE TLAKOVEHO HRNCA

Po kazdom pouziti:

1 Odpojte napéjaci kabel zo zasuvky v stene a potom z tlakového hrnca. Nechajte tlakovy hrniec
uplne vychladnit.

2  Po kazdom pouziti rozoberte a vyCistite horné veko, kovovy filter a skontrolujte silikonovée
tesnenie. Ak je odvzdu$hovaci filter Spinavy alebo obsahuje netistoty, vyCistite ho.

3 Umyte jednotlivé diely v teplej, mydlovej vode. Tieto diely neumyvajte v umyvacke riadu.

4 Uistite sa, Ze odvzduShovacie potrubie je Cisté, pridrzte kryt proti svetlu a prezrite ho.

5  Vytistite ho, ak je zablokované alebo €Eiastotne blokované. V pripade potreby vytistite
odvzduShovaci filter malym Stetcom, aby ste odstranili vSetky tastice potravin z otvorov.

6  Dokladne osuste vetky tasti.

7 Ak ste pri vareni pouZili "DrZziak pre varenie v pare" umyte ho v teplej, mydlovej vode. Neumyvajte
ho v umyvatke riadu.

8  Vyberte odnimatelny vnitorny hrniec a umyte ho v teplej vode s jemnym Eistiacim prostriedkom.
Tento hrnca mozno tiez umyt v umyvacke riadu.

9  NepouZzivajte na Cistenie tohto hrnca huby alebo pripravky, ktoré mdzu neprilnavy povrch
poskodit.

10 Pokial je vSak potrebné nadobu odmotit, nenamatajte ho dlh8ie ako dve hodiny, zabranite tym
poSkodeniu povrchu.

11 Otistite plastovy okraj hrnca vihkou handritkou. Zabrante vniknutiu kvapaliny dovniitra tlakového
hrnca.

12 POZOR! Nikdy nenalievajte kvapalinu do samotného tlakového hrnca alebo ho neponarajte vo
vode. Vzdy sa uistite, Ze je zariadenie pred pouzitim {plne suché.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

e Ak tlakovy hrniec nepouzivate, ulozte ho na suchom mieste.

e  Vyvarujte sa rezaniu jedla vnitri hrnca nozom alebo inym ostrym riadom. Nepouzivajte kovové
nadoby, ktoré by mohli poskriabat neprifnavy povrch hrnca.

e  Pravidelne kontrolujte uvolhovaciu maticu odvzduShovacie rurky. Ak je to potrebné, znova ju
dotiahnite klatom.

OTAZKY A ODPOVEDE

Co znamena, ked’ sa na displeji zobrazi "E3" a tlakovy hrniec prestane pracovat?

Tlakovy hrniec sa prehrial. Pravdepodobne ste ho pouZivali pre tlakové varenie s malym alebo
Ziadnym mnozstvom tekutiny. Pokial k tomuto stavu ddjde, odpojte zariadenie a nechajte hrniec
pozvolna vychladnit. Potom otvorte hrniec, dolejte tekutinu, naprogramujte ho a spustite varenie



Zznova.

Co znamena, ak sa displeji zobrazi "E1", "E2", "E4" alebo "E5"?
E1: chyba senzora, E2: skrat obvodu, E4: chyba senzora pre nizky tlak, E5: chyba senzora pre
vysoky tlak. Kontaktujte servis TESLA.

Niekedy si pri vareni pod tlakom v§imnem, ze sa v hom tvoria koralky vihkosti v oblasti
tlakového ventilu. Niekedy pocujem zvuk, ktory znie ako by unikla para pred ¢asom, kedy
tasovac zacne odpotitavat tas na pripravu jedla. Robim nieto zle?

Nie. Oba tieto prejavy sii normalne a mdzu byt otakavané ako siitast varenia pod tlakom.

Nahodne som stlagil nespravne tlacidlo a tlakovy hrniec mi nechce povolif stlagit spravne
tlatidlo. Co mdzem robit?
Stlatte tlatidlo "ZRUSIT". To vam umozni zacat znovu a stlatit spravne tlacidlo.

Ked som sa snazil upravit ¢as, nezmenil sa. Co robim zle?
Neupravili ste tas potas prvych Siestich sekiind. Stlatte tlatidlo "ZRUSIT" a zatnite opat zvolenim
pozadovaného nastavenia a ipravou ¢asu podla potreby.

Vidim, ako z horného veka unika para. Preto?

Zabudli ste nasadit silikonové tesnenie na dosku alebo ste zabudli nain$talovat tesnenie kriizku v
hornom kryte tlakového hrnca.

UPOZORNENIE:

Ak sa niektora z tychto tasti nenachadza spravnom mieste, tlak sa nebude vytvarat a mdze dojst
k poSkodeniu zariadenia.

Potujem uchadzajiici paru z rychleho uvolhovacieho ventilu a tlak v hrnci sa nezvySuje.
Preto?

Rychlouzatvaracie ventil mate v polohe "STEAM OUT - Vypustenie pary". Tento ventil musi byt v
polohe "COOK - Varenie" pre zaistenie tlaku a utesnenie tlakového hrnca.

Cas pre varenie sa nemeni. Preco?

Tlakovy hrniec eSte nedosiahol prevadzkového tlaku. Odpotitavanie tasu zatne, akonahle sa
dosiahne prevadzkového tlaku na pripravu zvoleného typu varenia. Celkovy €as pripravy pokrmu
tak mdZe byt teda o trochu dIhsi.

Obtas sa horné veko tazko otvara. Co to sposobuje? Co by som mal robit?
Ak sa kryt tazko otvara, mdze byt v tlakovom hrnci este tlak. Qverte si, Ze modry ventil v hornom
veku tlakového hrnca, poklesol do svojej dolnej polohy.

Niekedy nie moje jedlo hotové po naprogramovanom ¢ase. Ked' sa pokiisim vratit horné veko
na hrniec, aby som jedlo mohol varit dlhSie, horné veko sa nezavrie. Ako ho mdzem zavriet?
Nechajte tlakovy hrniec mierne vychladniif. Ked je tlakovy hrniec stale horiici, vzduch v
odvzduShovacim ventilu sa zdvihne a zabrani vam zatvoreni krytu. Pred umiestnenim horného
veka spat na tlakovy hrniec sa uistite, ze rychloupinaci ventil je v polohe "STEAM OUT -
Vypustenie pary". Akonahle je horny kryt zatvoreny, presuhte patku do polohy "COOK - Varenie".

Co moZno urobit, ak potraviny pripravené v tlakovom hrnci maji viac tekutin ako je



poZadované?
Po zloZeni horného veka stlatte tlacidlo "Restovanie" a nechajte prebytotni kvapalinu odparit.
Ked budete nabudiice varif rovnaky recept, mdzete pouzit menej tekutiny.

e  Myslim, ze tlakovy hrniec dokladne Eistim, ale niekedy si vSimnem, ze pach mdjho
posledného jedla zostava v hrnci. Co robim zle?
Tesniace kruh pod vekom je vyrobeny zo silikonu. Silikon ma vela skvelych vlastnosti a jednou z
nich je bouzel take tendencia udrziavat pachy. Casom sa pripadny zapach rozptyli.

PRAKTICKY POSTUP - priklad varenia polievky v tlakovom hrnci

Tento tlakovy hrniec je idealny pre pripravu vybornych polievok. Ak pridate do polievky suché fazule a
hrach, nazabudnite ich najskdr namogit.

POZOR! Nevarte pod tlakom polievky obsahujiice jacmen, ryzu, cestoviny, zrna, a susené polievkovée
zmesi, pretoze majil tendenciu k peneniu a mohli by zablokovat odvetravaci ventil. Tieto potraviny by
mali byt pridané k polievke az po tlakovom vareni.

PRE VARENIE POLIEVKY A NA DUSENIE NAPLNTE HRNIEC MAXIMALNE DO POLOVICE JEHO
OBJEMU.

Kuteci vyvar

kurta, moze byt zmrznuté Pridajte kura, zeler, cibulu, cesnak, sol, korenie, korenie a
zeler, nakrajame na kiisky vodu do nadoby na varenie. Zatvorte horné veko, stlatte
rozpolena cibule tlaCidlo "Polievka", displej zobrazi "15" a rozsvieti sa svetlo
3 striitiky cesnaku, rozpolené u "Vysoky" (tlak).

sol, korenie, polievkové korenie Tlakovy hrniec zatne ohrev a po dosiahnuti pozadovaného

tlaku zatne vlastné varenie - 15 miniitovy odpotet tasu na
displeji. Po dokongeni odpottu tasu nechajte tlak pozvolna
samostatne klesnat (¢as varenia programu mozete vzdy
[ubovolne upravit sami, pred[Zit alebo skratit, podfa vaSich
potrieb).

SLEDUJTE NAS NA INTERNETE

Linked [}


https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/

SERVIS A NAHRADNE DIELY
Zarutné a pozarutné opravy, spotrebny material a nahradné diely:
www.tesla-electronics.eu

TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou TESLA EliteCook K507
Kontaktujte nas: http://www.tesla-electronics.eu/tesla-elitecook-k50-detail

Zaruka sa NEVZTAHUJE pri:

pouziti pristroja na iné tcely

nedodrzani ,Ddlezitych bezpetnostnych pokynov“ uvedenych v uzivatelskom manuali
elektromechanickom alebo mechanickom poSkodeni spdosobenom nevhodnym pouzivanim
Skode spdsobenej prirodnymi zivlami, ako s ohen, voda, staticka elektrina, prepatie atd'.
Skode spbsobenej neopravnenou opravou

netitateflnom sériovom €isle pristroja

VYHLASENIE 0 ZHODE

My, INTER-SAT LTD, org. zlozka, prehlasujeme, Ze toto zariadenie je v siilade so zakladnymi
poziadavkami a dal$imi prisluSnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ
zariadenia.

c € Tento produkt splia poziadavky Europskeho Unie.

Ak je tento symbol preciarknutého ko$a s okolo pripojeny k produktu,
znamena to, Ze na produkt sa vztahuje europska smernica 2002/96/ES.
Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a
elektronickych vyrobkov. Postupujte prosim podla miestnych predpisov a
— staré viyrobky nevyhadzujte v beznom domacom odpade. Spravna likvidacia

starého produktu pomaha predist potencialnym negativnym vplyvom na
Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Dizajn a $pecifikacie mdzu byt zmenené bez predchadzajuceho upozornenia, tlatové chyby vyhradené.

www.tesla-electronics.eu
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Dear customer,
Thank you for choosing the TESLA EliteCook K50.

Please, read the safety rules carefully and follow all common safety rules before using a
robotic vacuum cleaner.

o read through the instructions for use thoroughly before using

o keep the user manual for future reference

o proper use of the device will greatly extend its service life

o follow the rules stated in this manual to reduce the risk of damage to the robotic
vacuum cleaner and possible injury

IMPORTANT SAFETY WARNINGS
THIS PRODUCT IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

This device is a complex electromechanical device, please pay attention to the following guidelines:

e Read all instructions. Incorrect use may result in bodily injury or damage to property.

e  Check ventilation duct and vent prior to each use to make sure they are free of any blockage.
Remove and clean any debris from the bleeder valve.

e Do notimmerse the cable, plug or pressure cooker in water or other liquid to protect it from
electric shock.

o  Connect the plug to the pressure cooker before plugging in the power cord. To disconnect the
device, press the "Cancel" button once, then disconnect the plug from the socket.

e  Disconnect the cable from the socket before cleaning and let the appliance cool down.

e Do not use the appliance with a damaged cord if the pressure cooker is not working properly or
has been damaged in any way. Return the pressure cooker to the TESLA service department for
inspection, repair or for electrical and mechanical adjustment.

e To prevent electric shock, cook only in the supplied internal removable cooking utensil.

e  Use of accessories not recommended by the appliance manufacturer can cause injury.

e  CAUTION! During cooking and when opening the upper lid, there may be a strong vertical
leakage of hot steam. The casing, receptacle and metal parts of the instrument heat up!Be
careful!

e Do not place the pressure cooker on a gas burner, electric burner or in a heated oven.

e Do not fill the pressure cooker more than two-thirds. In addition, the pressure cooker should not
be filled to more than half the volume if you cook food that foams or expands such as rice,
grains, dry beans, peas and lentils, or foods that are predominantly liquid, such as soups. You
can block the venting of the pressure cooker and exert excessive pressure.

e Do not use pressure to cook apples, cranberries, rhubarb, cereals, pasta, sliced peas and dried
soups. These foods tend to foam, the foam and splashing may block the venting or vent/air lock.

e This appliance is cooked under pressure. Incorrect use may result in scalding. Always make sure
that the pressure cooker is properly closed before operation.



Do not open the pressure cooker until all internal pressure is released. The release valve must be
rotated to the “Steam Out” position.

Carefully dispose of the pressure cooker due to very hot liquid. Do not touch the hot surfaces.
Always use the pressure cooker grips.

To ensure safe operation and satisfactory performance, replace the silicone sealing ring if this
has diminished, hardened, deformed, cracked or torn. Only use original TESLA accessories that
are designed for this model.

A close check is required when using a pressure cooker near children.

Children are not recommended to use a pressure cooker separately.

Do not use this device for any other purpose than the intended use.

Do not use this appliance for frying.

Do not use outside.

Do not use the pressure cooker in too hot, dusty or humid environments.

Do not touch the parts that are plugged into the mains if you have wet hands.

Do not repair the pressure cooker, risking electric shock and loss of warranty.

Do not use a pressure cooker if you have wet hands or feet.

Keep it away from flammable and volatile substances.

The manufacturer and importer to the European Union is not responsible for any damage caused
by the operation of the device, such as injuries, scalding, fire, injury, damage to other things etc.

IMPORTANT INFORMATION - THE POWER CABLE
To reduce the risk of electric shock, do not attempt to modify the cable connector in any way. The
length of the power cord reduces the risk of entanglement or tripping of the power cord.

DO NOT USE THIS INSTALLATION WITH AN EXTENSIVE CABLE.
Plug the power cord directly into a 230 V outlet.

PARTS OF THE ELECTRIC PRESSURE COVER

Valve lever 4 Vent pipe
Cover handle 5 Blue air vent/cover lock
Quick pressure release valve



1 Sealing ring plate
2 Sealing ring

—t

Fill line
2 Removable cooking pot

Carrying handle 4 Cord receptacle
Digital control panel 5 Steam cooking rack
230 V detachable power cord



BEFORE FIRST USE

Your electric pressure cooker is delivered completely assembled. Follow the instructions below and
remove it to remove any contamination and familiarize yourself with the various parts prior to first
use.

"]
1 Grasp the lid of the pot and rotate it counter clockwise until the vertical mark | is aligned with
the symbol L1 on the pressure cooker body. Then lift the cover upwards. Turn the top lid and
place it on the table.

1 Grip pin

2 Sealing ring

3 Cover post

4 Grommet

5 Sealing ring plate
6 Metal vent filter

Use the grip pin (1) and pull up to remove the sealing ring plate (5) from the lid of the pot. Remove
the sealing ring (2) from the sealing ring plate (5).

Remove the metal vent filter (6), see picture:

Although you do not need to clean the metal filter after every use, you should check it regularly and
clean it if necessary.

2  Pull out the steam cooker and the removable inner receptacle from the pot body.

3 Remove all packaging materials.

4  Then clean the lid cover with a damp, soapy cloth. Do not immerse the pot lid in water. Wash the
sealing cap, silicone sealant and metal valve in warm, soapy water. Thoroughly rinse and dry the
parts.

ATTENTION! Never pour water into the pressure cooker and immerse the power cord in water.
Always make sure the inner removable container is completely dry before placing it in the
pressure cooker body.

5  Afterinitial cleaning, reattach the top lid of the pot. When attaching the metal vent filter, secure it
over all three retaining clips. Then push it in place to hear the click sound when it is in the correct
position.

6 Install the silicone sealing ring. Grasp the retaining grip pin and use it to push the sealing cap



back on the lid of the pressure cooker.

IMPORTANT: In the correct position, the Grip pin (1) will be facing you.
IMPORTANT INFORMATION FOR EVERY USE

Make sure that the pressure cooker is working properly before each use:

ATTENTION! To avoid electric shock, NEVER COOK WITHOUT REMOVABLE COOKING INNER POT!
Also make sure that the outside of this cooking container is completely dry before placing it in the pot
body. Check that the vent filter is clean. If not, clean the hole to remove clogging.

o= I 1 Quick pressure release valve
- 2 Vent pipe

CLOSE - to close cover
e > OPEN - to open cover

Make sure you do not overfill the 2/3 pot, check fill line.

When cooking foods that are foaming or expanding like rice, grains, dry beans, peas and lentils, or
foods that are mostly liquids like soups, never fill the pot with more than half of the pot volume, see
the picture.

1 2/3 line
2 1/2line

Always make sure you pour enough liquid into the internal removable pot before cooking, at least one
cup at least. The teflon inner pot is to be protected from scratches, therefore use plastic or wooden
spoons and ladles.

CAUTION

When cooking food such as dry beans, peas or lentils, we recommend that you first dip them. During
cooking, these foods tend to foam and cause blockage of the breather pipe. Never cook under the
pressure of apple, cranberry, rhubarb, pasta and dried soup mix.



COOKING

Place the food in the inner removable pot.

You can Brown/Sauté.

Pour the food with water.

Close the pressure cooker properly by turning the upper lid into position.

Select the cooking program on the front panel.

After a few minutes, the time on the display starts to count.

After the time has elapsed, the pressure cooker beeps and switches to "Keep warm" mode.
To end the cooking, press the "Cancel" button.

O NO O W —

First, the correct pressure must be created in the pot and the cooking time is then started

e If nothing happens make sure the pot is properly closed, there is not much liquid in it and the
cooking program is really selected

e  Pressing the "Cancel" button will always cancel your selection and you can enter the program,

time or pressure again

HOW TO OPERATE THE DIGITAL CONTROL PANEL

Whenever you plug in the unit, it will beep once and four blue dashes will appear in the display
window on the digital control panel. It will not move during the ,Keep Warm“ mode or when the pot is
switched off.

KEEP WARM/CANCEL BUTTON

When the cooking time has expired, the unit will automatically switch to the keep warm mode (about
65°C). When in the keep warm mode, the light on the ,Keep Warm“ button will illuminate and the blue
dashes will scroll continuously. The unit will remain on for four hours and then shut automatically,
unless the ,Cancel” button is pressed. The ,,Cancel” button allows you to cancel the cooking or keep
warm function at any time. Simply press the ,Gancel“ button once. When you press ,,Cancel”, the
light on the button will go out and the four blue dashes will stop scrolling.

BROWN/SAUTE

Use this function to ,Brown“ or ,Sauté“ foods prior to pressure cooking or slow cooking. Browning is
typically used for meats and poultry, the heating temperature is approximately 170°C. Sautéing is
used for vegetables and to reduce liquid after pressure cooking to make a sauce for your food, the
heating temperature is approximately 150°C.

Press the button once to ,Brown“ and twice to ,Sauté“. The blue light next to the function selected
will light up and the left digit will scroll continuously. Allow unit to preheat for 3 to 4 minutes before
browning or sautéing your food.

When you finish ,Brown,/“Sauté“, press the ,,Cancel“ button and select the next program.

SLOW COOKING

Press the "Slow Cooking" button once to set a higher temperature (approx. 93° C) or twice for a lower
temperature (approx. 82° C). It is cooked without pressure, so the valve lever is in "Steam out"
position. The blue light next to the function selected will light up. The default cook time is 4 hours on
high and 8 hours on low. You can manually adjust the slow cooking time in 30 minute increments by
pressing the ..+ or - buttons. You must do this within the six seconds of pressing the ,Slow cook”



button, before the unit begins to heat. The maximum slow cooking time at both the high and low
settings is 9 hours and 30 minutes and the minimum slow cooking time is 30 minutes. The left digit
scrolls continuously throughout slow cooking but stops in the ,Keep Warm“ mode.

PRESSURE COOKING PRESET BUTTONS

Each pressure cooking preset button has two cooking functions. To select the top cooking function,
press the button once. To select the bottom cooking function, press the button twice. The blue light
next to the selected cooking function will be illuminated. In addition, either the high or low pressure
light will be illuminated; this will depend on the food you have selected. When "Fish" or "Vegetables -
low" is selected, the blue light next to LOW pressure will be illuminated; when selecting any other
food, the red light next to HIGH pressure will be illuminated.) The preset cook time for the food you
have selected will appear in the display window. The default time will blink six times and then the digit
on the far left will start to scroll as the unit begins heating.

Button Time Pressure
Rice 10 minutes High
Multigrain 25 minutes High
Meat - Chop/Rib 25 minutes High
Meat - Roast 45 minutes High
Poultry 10 minutes High
Fish 2 minutes Low
Soup 15 minutes High
Stew 12 minutes High
Vegetables - high 10 minutes High
Vegetables - low 0 minutes Low
Desserts 10 minutes High
Beans 8 minutes High

Because of the great variety of foods within a food grouping, the preset time may need to be adjusted
manually. This is easily done by pressing the ,+“ or -, buttons immediately after pressing the cook
function button. You must do this within the first six seconds of pressing the cook function button,
before the unit begins to heat. If you fail to change the time, press ,,Cancel” and try again.

For all pressure cooking preset buttons, the maximum cooking time is 2 hours and the minimum
cooking time is 0 minutes.

While pressure is building, the time will not change. The unit begins counting down when the correct
pressure is reached for the food selected.

PRESSURE BUTTON

If you prefer to manually set the pressure, instead of using the preset buttons, simply press the
»PRESSURE" button once for the low setting or twice for the high setting. The blue light next to the
selected pressure will be illuminated. The default cook time is 30 minutes for low and 15 minutes for
high. Adjust the cook time, if desired, by pressing the ,.+“ or -, buttons immediately after pressing
the ,PRESSURE" button. You must adjust the time within the six seconds, before the unit begins



to heat. If you accidentally press the wrong setting or time, simply press ,Cancel” and reset the
cooker.

e  High pressure is suitable for most foods.
e Use low pressure for delicate foods such as fish and some vegetables.

HOW TO USE FOR PRESSURE COOKING
Before you begin cooking, review the “IMPORTANT INFORMATION FOR EVERY USE” instructions and
always verify that the unit is properly assembled.

1 Place the pressure cooker on a dry, level surface. To avoid steam damage to cabinets, position
the cooker so the air vent/cover lock and quick pressure release valve are not directly under

cabinets.
|
2 Put the top lid on the pressure cooker and rotate it until the | “LOCK” mark is aligned with the
symbol L.
3 Push the quick pressure release valve onto the vent pipe and point the lever to the “CO0K”
position

1 Blue air vent/cover lock in up position
2 Steam out
3 Cook

4 Select the appropriate preset button on the control panel for the type of food you are cooking.
Adjust the cooking time as necessary or, if preferred, select ,,PRESSURE” and manually set the
cooker.

5 Asthe unitis heating, air will automatically exhaust around the air vent/cover lock. You will hear
this venting. When pressure begins to build, the blue air vent/cover lock will slide up, locking the
cover on. Once the unit is at pressure, the timer will start to count down.

6 During cooking you may notice some steam releasing from the quick pressure release valve. This
is normal.

7 Itis also normal for the heat to cycle on and off during cooking to control the pressure in the
cooker.

8  When the cook time has expired, the unit will beep 10 times and automatically switch to the
~Keep Warm“ mode.

You will know the pressure is completely reduced when the blue air vent/cover lock drops.

10 When the pressure drops completely or y(EJ turn it down to ,Steam Out“, carefully turn the

upper lid counterclockwise until the mark | with the symbol L1 is aligned.
11 Lift cover straight up and, while still holding the cover over the cooker, angle it 90 degrees so
residual liquid drips into the pot.
CAUTION! Steam may escape and hot liquid may drip from the cooker cover when removing it.
Steam and hot liquid can cause burns.
12 When cooking is complete, unplug power cord from wall outlet and then from pressure cooker.
13 Allow cooker to cool completely before cleaning.



PRESSURE RELEASE METHODS

Quick Pressure Release

This method is used when cooking vegetables, seafood, and other delicate foods. When cooking time
is up, press the ,Gancel” button once and immediately move the valve lever to the ,Steam Qut”
position.

1 Blue air vent/cover lock
2 Steam Qut position

You will hear sputtering and steam will release for approximately 2 to 3 minutes. Pressure is
completely reduced when the blue air vent/cover lock has dropped.

e CAUTION! During cooking and when opening the upper lid, there may be a strong vertical leakage
of hot steam. Be careful!

e The casing, receptacle and metal parts of the instrument heat up!

e When cooking, until it cools down, steam may escape from the pressure valve of the pot and there
is a risk of scalding.

e  While pressure is pressurized (blue safety valve is in the upper position), do not climb over the pot
as hot steam may escape.

e Hold the valve lever (not the entire valve) to release the pressure in the pot and turn it slightly to
the "Steam Out" position.

Let pressure drop of its own accord

This method is used when cooking foods such as meats, soups, and grains. When cooking time is up,
keep the quick pressure release valve in the ,,Cook” position. Let the pressure cooker cool until the
blue air vent/cover lock drops.

SLOW COOKING

1 Follow steps 1 through 7 ,HOW TO USE FOR PRESSURE COOKING*.
2  Push the quick pressure release valve onto the vent pipe.
IMPORTANT: Point the lever to the ,,Steam Qut“ position.

3 Press the "Slow Cooking" button once to set a higher temperature (approx. 93° C) or twice for a
lower temperature (approx. 82° C). The blue light next to the function selected will light up.
Adjust the slow cooking default time, if desired, by pressing the ,+“ or ,-“ buttons. The left digit
will scroll throughout slow cooking.

4 When the cook time has expired, the unit will beep and automatically switch to the ,Keep
Warm“ mode. The left digit will stop scrolling.

5  Press the ,Cancel” button once and carefully remove the cover. Rotate counterclockwise until

the mark | vertical mark is within the mark L on the cooker body.

6  Lift cover straight up and, while still holding the cover over the cooker, angle it 90 degrees so
residual liquid drips into the pot.
CAUTION! Steam may escape and hot liquid may drip from the cooker cover when removing it.



Steam and hot liquid can cause burns.

7 When cooking/keep warm are complete, unplug power cord from wall outlet and then from
pressure cooker.

8 Allow cooker to cool completely before cleaning.

CLEANING

After every use:

1

2

10

1

Unplug power cord from wall outlet and then from pressure cooker. Allow cooker to cool
completely before cleaning.

After each use, remove the quick pressure release valve from the cover. Then detach the sealing
ring plate from the cover by pulling the grip pin. Remove the sealing ring from the plate. Do not
remove the center grommet on the sealing ring plate. If the vent filter appears dirty or contains
debris, remove it from the underside of the cover.

Clean the cooker cover with a damp, soapy cloth and then dry completely. Do NOT immerse the
cooker cover in water. Wash the sealing ring, sealing ring plate, and vent filter in warm, soapy
water. Do NOT wash these parts in the dishwasher. Thoroughly dry all cover parts after
cleaning.

To be sure the vent pipe is clear, hold the cover up to the light and look through the vent pipe.
Clean it with a small brush or pipe cleaner if it is blocked or partially blocked. If necessary, clean
the vent filter with a small brush to remove any food particles from the slots and holes.

Rinse and dry all parts thoroughly and reassemble.

If you have used it during cooking the steam cooking rack in warm, soapy water. Do NOT wash
in the dishwasher.

Remove the cooking pot from the cooker body. Wash the pot in warm water and a mild
detergent. The cooking pot may also be washed in the dishwasher.

The nonstick surface may be cleaned with a non-metal cleaning pad. Do not use steel wool or
abrasive cleaners on the cooking pot or the cooker hody.

Soaking the cooking pot to loosen food residue is not necessary. If, however, soaking the pot is
desired, do not soak for more than two hours. Soaking the pot for more than two hours may
damage the nonstick finish.

CAUTION! Never pour water into the cooker body or immerse it or the power cord in water.
Always be sure the pot is GOMPLETELY DRY before placing it back in the cooker body.

Clean the plastic rim of the cooker body with a damp cloth. Avoid getting water inside of the
cooker body.

CARE AND MAINTENANCE

When not in use, store your pressure cooker in a dry place. To prevent unpleasant odors from
lingering, store the unit with the cover inverted on the cooker body.

As is the case with all cookware, avoid chopping or cutting food inside the cooking pot with a
knife or other sharp utensil. Do not use metal utensils as they may scratch the nonstick surface.
Do not strike the rim of the cooking pot with any cooking utensil. This could cause nicks in the
rim which may allow steam to escape and prevent the pressure cooker from sealing.
Periodically check the vent pipe nut for looseness.

Any required maintenance for this product, other than normal household care and

cleaning, should be performed by the TESLA service department.



QUESTIONS AND ANSWERS

What does it mean when E3 appears in the display window and the unit stops working? The
cooker has overheated. You likely operated the unit in pressure cooking mode with insufficient or
no liquid. If this occurs, unplug the unit and allow it to cool. Then remove the cover and add
liquid to the cooker. Plug the unit back in, place the cover on, and reprogram the cooker.

What does it mean when E1, E2, E4, or E5 appear in the display window and the unit stops
working?

E1: Sensor error, E2: Short circuit, E4: Low pressure sensor error, E5: High pressure sensor
error. Contact TESLA service department.

Sometimes when pressure cooking, | notice beads of moisture forming in the area of the
pressure release valve. | also sometimes hear what sounds like escaping steam prior to the
point in time that the timer begins to count down. Is there something | am doing wrong?
No. Both are normal and can be expected as part of pressure cooking.

| pressed the wrong button by accident and the cooker is not allowing me to press the right
one. What can | do?
Press “Cancel” button. This will enable you to start over and press the correct button.

When I tried to adjust the time, it did not change. What am I doing wrong?
You did not adjust the time within the first six seconds. Press “Cancel” and begin
again by choosing the desired setting and adjusting the time as needed.

| can see steam escaping from around the cover. Why?
You forgot to put the sealing ring on the sealing plate or you forgot to install the
sealing ring plate in the cooker cover.

NOTICE: If either of these parts are not in place during cooking, the cooker will leak, pressure will
not build, and you may damage the unit.

| can hear steam venting from the quick pressure release valve and pressure is not building.
Why?

You have the quick pressure release valve in the “Steam Qut” position. The quick pressure
release valve must be in the “Cook” position in order for pressure to build and the cooker to seal.

Sometimes when I’m pressure cooking foods such as a roast, the time doesn’t change. Why?
The pressure cooker has not reached operating pressure. Gountdown will begin as soon as the
cooker reaches operating pressure.

Occasionally the cover is hard to open. What causes this? What should | do?

If the cover seems difficult to open, there may still be pressure in the cooker. Be sure the air
vent/cover lock has dropped before trying to open the cooker. If the cover rotates but it seems to
catch on the rim of the body, you are not lifting the cover straight up off the cooker body.



o Sometimes my food is not completely done after the recommended cooking time. When | try
to put the cover back on the cooker, so | can cook it longer, the cover will not close. How can
| get the cover closed?

Allow the pressure cooker to cool slightly. When the cooker is still hot, the air vent/cover lock will
lift, preventing you from closing the cover. Before placing the cover back on, be sure the quick
pressure release valve is in the “Steam Qut” position. Once the cover is closed, move the lever to
the “Cook” position.

e  What can be done if the food prepared in the pressure cooker has more liquid than desired?

With the cover removed, press “Sauté” and allow the excess liquid to evaporate. Next time you
prepare the same recipe, you may want to use less liquid.

e | believe | am thoroughly cleaning my cooker, but sometimes I notice the odor of my last
meal remains in the cooker. Is there something | am doing wrong?
The sealing ring is made of silicone. Silicone has many wonderful properties but it does tend to
retain odors. Over time, the odor will dissipate.

PRACTICAL PROCEDURE - an example of cooking a soup in a pressure cooker

This pressure cooker is perfect for preparing delicious soups and stews. If adding dry beans and peas,
they first must be soaked.

CAUTION! Do not pressure cook soups containing barley, rice, pasta, grains, split peas, and dried
soup mixes because they have a tendency to foam, froth, and sputter and could block the vent pipe.
These foods should be added to the soup AFTER pressure cooking.

FOR SOUPS AND STEWS, DO NOT FILL COOKING POT OVER "2 FULL!
Chicken broth

chicken can be frozen Add chicken, celery, onion, garlic, salt, pepper, spices and water
celery, cut into pieces to the cooking pot. Close the top lid, press the "Soup" button, the
split onion display shows "15" and the light on "High" (pressure) lights up.

3 cloves of garlic, split The pressure cooker will start heating and when the desired

salt, pepper, soup spices pressure is reached, the cooking begins - a 15 minute time-out

on the display. After completing the time off, let the pressure
gradually drop down (you can always customize your cooking
time by yourself, extend or shorten it according to your needs).

SERVICE AND SPARE PARTS
Warranty and post-warranty repairs, consumables and spare parts:
www.tesla-electronics.eu/en/

TECHNICAL SUPPORT
Need help with setup and operation of TESLA EliteCook K507
Contact us: http://www.tesla-electronics.eu/en/tesla-elitecook-k50-detail



http://www.tesla-electronics.eu/en/
http://www.tesla-electronics.eu/en/tesla-elitecook-k50-detail

FOLLOW US ON THE INTERNET

You[T})  Inslagrom Linked T}

The warranty DOES NOT APPLY to:

using the device for other purposes than it was designed to

failure to observe the " IMPORTANT SAFETY WARNINGS" stated in the user manual
electrical or mechanical damage caused by improper use

damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, power surges etc.
damage caused by an unauthorized repair

unreadable serial number

DECLARATION OF CONFORMITY

We, INTER-SAT LTD, org. slozka, declare that this device complies with the essential requirements
and other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of equipment.

c € This product complies with the requirements of the Europe Community.

When this crossed-out wheeled bin symbol is attached to a product it means that
the product is covered by the European Directive 2002/96/EC. Please inform
yourself about the local separate collection system for electrical and electronic
products. Please act according to your local rules and do not dispose of your old
. products with your normal household waste. Correct disposal of your old product

helps to prevent potential negative consequences for the environment and human
health.

Design and specification may be changed without prior notice, print errors reserved.
www.tesla-electronics.eu/en



http://www.tesla-electronics.eu/en
https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/
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